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FI"iOS a EhSGlCIdCIS | Salads and cold plates

195

Pa amb tumaca
Bread with tomato

Surtido de Embutidos
Assorted sausages

Jamon de Bellota
Ham of Acorn

Queso Manchego
Manchego Cheese

Salmorejo Cordobés
Cordobes Salmorejo

Ensaladilla "La Divina"
"La Divina" Russian Salad

Esqueixada de Bacalao
Salted Cod with Tomatoes

Escalivada de la Huerta
Grilled Vegetables

Ensalada de Bacalao y Escarola
Smoked Cod with Salad

Ensalada "La Divina"
Squid and Crayfish Salad

Templada de Bacalao
Warm Potatoes, Smoked Cod and Paprika

Carpaccio de Buey (con parmesano y
aroma de trufa)

Ox carpaccio with Parmesan Cheese and
Black Truffle

Flor de Alcachofa
Artichoke to the Pan

Tartar de Aguacate y Salmén
Avocado and Salmon Tartar

Terrace +10%
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19,00

15,50

19,25

19,75
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Calientes & Fritos .o oo

Rabitas de Chipirén 16,50
Fried Baby Squids

Croquetas Mary Tierra (6 Ud.) 13,75
Squid and Ham Croquettes (6 units)

Bunuelos de Bacalao 17,50
Cod fried

Verduritas en Tempura 14,75

Tempura Vegetables

Almejas ala Marinera 19,80
Sea Sauce Clams

Pulpo ala Parrilla 21,75
Grilled Octopus

Calcots con Salsa Romesco (En temporada) 19,50
Calgots with Romesco sauce (in season)

Salsas Extra:
Salsa Alioli suplemento: 2,50
Salsa Romesco suplemento: 3,50

Caracoles s

Caracoles ala llauna | Grilled Snails

1/4 litro 13,50
1/2 litro 25,50
1litro 43,00
Caracoles ala Madrilena 15,75

Madrilena Style Snails (spicy)

l.V.A. Incluido | Vat Included

Pan 2,10€ p.p. | Bread 2,10€ p.p.

Los precios en terraza se incrementan un 10%
Terrace +10%

Consulte Nuestra Carta de Alérgenos
See our alergens chart




pGSCGdOS | Fishes

Almejas con Alcachofas en Salsa Verde 22,75
Clams with Artichokes in Green sauce

Lubina a la Media Sal 22,00
Sea Bass in Salt

Bacalao La Divina 23,75
Gratin Cod and Ali-oli Sauce

Merluza al Gusto 24,25

Hake your Taste (Grilled, in Sauce, Fried)

Bacalao a la llauna 23,75
Stewed Cod with Smashed Tomatoes

Chipirén de la Costa a la Plancha 21,50
Grilled Baby Squid
Pixin a la Bilbaina 24,75

Monkfish Baked with Potatoes and Garlic

Tartar de Atun rojo 22,00
Red Tuna Tartar

Bacalao con ajos confitados 23,75
Cod with Confitated Ga

(Min. dos Personas | Precio por Persona)
Min. 2 Pax | price per person

Arroz a banda 18,50
A Banda Rice (Spanish Paella)

Negro con Almejas y Chipirones 19,50
Black Rice with Clams and Squid

Paella de Verduras 18,50
Vegetables Paella

Rossejat 18,50

Noodles Paella with squid

De Conejo y Caracoles 19,50
Rabbit with Snails Paella

Caldoso de Bogavante 27,00
Rice with soupy lobster

Senoret (Gambas, chipirén y almejas) 22,50
Senoret (Shrimps, squid and clams)

Los precios en terraza se incrementan un 10%
Terrace +10%



Cq rneS | Meats

Rabo de Toro 19,50
Bull Tail Stewed

Butifarra con Secas 18,25
Fresh Sousoges with Bean

Carrillera de Ternera con Puré Trufado 19,75
Beef cheeks Stewed

Entrecott a la Parrilla 24,50
Grilled Entrecott

Hamburguesa1l00% vacuno 14,75
100 % Beef Burger

Solomillo a su Gusto 27,50
Sirloin to taste

Steak Tartar 24,50
Steak Tartar

Conejo ala Parrilla 18,25
Grilled Rabbit

Escalopines de Solomillo al Gusto 26,50

Tender Loin to taste

Manitas de cerdo rellenas de caracoles 21,50
Pigs trotters stuffed with snails

H ueVOS | Eggs

Huevos con Chanquetes 16,75
Whitebait with eggs
Huevos Rotos con Jamoén 16,50

Fried Eggs with Ham

Huevos Rotos con Gamba Roja 19,75
Fried Eggs with Red Shrimp

Huevos Rotos con Foie 20,50
Fried Eggs with Foie

Salteado de Boletus con Yema de huevo Escalfada 16,50
Sauteed Boletus with poched egg

Terrace +10%



N UeStra CUChG I'G | Our Spoon (soup and Baked) :

Pochas con Almejas 18,50
Beans with Clams

Alubia de Tolosa con Rabo de Toro 19,25
Red Beans with Bull Tail

Garbanzos con Chipirones 18,50
Chickpeas with Squids

Callos ala Madrilena 18,50
Trype Madrilena Style (spicy)

Fabada Asturiana 18,75

Asturion Bean Stew

POSt res | Desserts

Soufle de Chocolate Natural (10min) 9,75
Natural Chocolate Soufle 10min)

Crema Catalana 7,50
Catalonian Cream

Tarta de Queso con Frambuesas Naturales 7,50
Cheese Cake with Natural Raspberries Jam

Crepes con Dulce de Leche y Helado 7,50
Crepes with Caramel and Ice Cream

Tartin de Manzana (8min) 9,50
Apple Pie (8min)

Arroz con leche Rice with Milk 6,50
Sorbetes Sorbets 6,00
Helados Ice Creams 5,00
Fruta de Temporada Seasonal Fruit 5,00

l.V.A. Incluido | Vat Included

Pan 2,10€ p.p. | Bread 2,10€ p.p.

Los precios en terraza se incrementan un 10%
Terrace +10%

Consulte Nuestra Carta de Alérgenos
See our dlergens chart




Cana Glass of beer 2,90
Copa de Cerveza Cup of Beer 4,25
Doble de Cerveza Double Beer 5,00
Refrescos Sodas 3,50
Aquarius / Nestea 3,50
Copa de Vino de la Casa Glass of house wine 4,00
Rioja - Ribera - Rueda - Albarifo

Agua Mineral1/2 1. Water 2,60
Agua Mineral 1l. Water 4,00
Agua con gas Vichy 1/2 1. Sparkling Water 3,25
Agua con gas Vichy 11. Sparkling Water 4,50
Tinto de verano Summer Wine 3,90
Sangria Sangria 20,00
Café Coffee 2,25
Desayuno Bolleria Breakfast pastries 3,00
Zumo Natural Natural Juice 3,90
Licores Spirits 4,25
Combinados Importacion Combined Import 8,75
Combinados Nacional Combined National 8,00
Tonicas Premium 1,00€ de suplemento

l.V.A. Incluido | Vat Included

Pan 2,10€ p.p. | Bread 2,10€ p.p.

Los precios en terraza se incrementan un 10%
Terrace +10%

Consulte Nuestra Carta de Alérgenos
See our alergens chart




VINOS DE JEREZ Copa

Néctar 4,00
Tio Pepe 4,00 :
Solera 1847 4,00
Leonor 6,00
BLAN COS Botella
D.O. RUEDA

Beronia 19,50
Vega - Reina 19,50
Marqués de Riscal 22,00
José Pariente 23,00
D.O. RIAS BAIXAS (Albarifios)

Martin Codax 23,50
Lusco 24,80
Terras Gaudas 25,00
Pazo de San Mauro 26,00
D.O. RIBEIRO

Vina Costeira 19,00
D.O. VALDEORRAS

Maruxa (Godello) 23,00
D.O. PENEDES

Vina Esmeralda 24,00
Waltraud 30,00

ROSADOS Botella

D.O. CATALUNYA

Marqués de Monistrol 18,50
Torres de Casta 19,00
D.O. NAVARRA

Chivite 19,50

TINTOS Botella

D.O. RIOJA CRIANZA

Beronia 19,00
Cune 19,50
Montecillo 19,50
Vina Real 22,00
Marqués de Cdaceres 23,00
Campillo 25,00
Montecillo Edicion Limitada 26,00
Muga 34,00
D.O.RIOJA RESERVA

Beronia 29,00
Marqués de Vargas 37,50
Contino 39,00
Imperial 39,00

Los precios en terraza se incrementan un 10%
Terrace +10%



D.O. RIBERA DEL DUERO JOVEN

: Ok Roble 19,50
Figuero 4 Roble 22,00
Coleccion 880 22,50
D.O. RIBERA DEL DUERO CRIANZA
HZ 20 24,00
Trus Crianza 26,00
Figuero 12 26,50
Cuesta Roa 940 27,00
Dominio de Fournier 28,00
Conde de San Cristoébal 29,00
Emilio Moro 35,00
Arzuaga 36,50
Bosque de Matasnos 44,00
Tomas Postigo 46,00
Malleolus 5100
Pago de Carraovejas 52,00
Aalto 60,00
V.T. CASTILLA LEON
Mauro 47,00
D.O.TORO
San Romadn 46,00
V.T. CADIZ
Finca Moncloa 26,00
MADRID
Tejoneras Alta Seleccién 26,50
D.O. PRIORATO
Salmos 38,00
Las Terrasses 45,00
D.O. CATALUNYA
Marqués De Monistrol 19,00
CAVA Botella
Marqués De La Concordia 21,00
Comte De Subirats Brut Nature 22,50
Roger Goulart 24,50
Juvé & Camps 35,00
Gramona Imperial 43,00
Albert De Vilarnau 48,00
CHAM pAG N E Botella
Mumm Cordon Rouge 52,00
Drappier 59,00
Moét & Chandon Brut 62,00
Deutz 65,00

Consulte aqui nuestra CARTA DE VINOS

I.V.A. Incluido | Vat Included

Los precios en terraza se incrementan un 10%

Terrace +10%

Consulte Nuestra Carta de Alérgenos | See our alergens chart




CALQOTADA | Season Menu

PRIMEROS PARA COMPARTIR | Entrees to share

Pa amb Tomaca
Bread with tomato

Surtidos de Embutidos Catalanes
Assortment of catalonian sausages

Esqueixada de Bacalao
Salted cod with tomatoes

Escalivada de Verduras
Grilled vegetables

Calgots con Salsa Romesco
Calgots with romescu sauce

GRAN PARRILLADA DE | Great grill gives

Conejo a la parrilla con Ali-Oli
Grilled rabbit

Chuletitas de Lechal
Lamb chops

Butifarra de Alpicat con "Mongetes"
Alpicat's sausage with beans

A ELEGIR POSTRE O CAFE | To choose dessert or
coffee

Crema Catalana Catalonian creme o Sorbete de Limoén Lemon
Sorbet

1Botella Vino o Cava por cada 2 Personas

1 Bottle of wine or cava for 2 persons

47 O 0 Precio por
? Persona

Minimo 2 personas
Minimum for 2 persons

.y S} Sy /1
B .‘//.»:-si

Los precios en terraza se incrementan un 10%
Terrace +10%



MENU EspeciAL ARROCES | Special Rices

PRIMEROS PARA COMPARTIR | Entrees to share

Pa amb Tomaca
Bread with Tomato

Setas Empanadas
Breaded Mushrooms

Embutidos Catalanes
Catalonian sausages

Ensalada de Tomate con Ventresca
Tomato Salad with Tunna Belly

ARROCES A ELEGIR I Rice to choose

Negro, a Banda, Verduras, Fideua, Rossejat,

Conejo y Caracoles
Black, A banda, Vegetables, Fideua, Rossejat,
Rabbit and Snails

A ELEGIR POSTRE O CAFE | To choose dessert or
coffee

Crema Catalana Catalonian creme o Sorbete de Limén Lemon
Sorbet

1 Botella Vino o Cava por cada 2 Personas

1 Bottle of wine or cava for 2 persons

47 OO Precio por

'] Persona

Minimo 2 personas
Minimum for 2 persons

Los precios en terraza se incrementan un 10%
Terrace +10%



CASAJORGE

RUPO

LA DIVINA DE GOYA
Calle Goyaq, 111 - 28009 Madrid
TIf. 913 0913 57

www.ladivinadegoya.com

CASA JORGE
Cartagena, 104 - 28002 Madrid
TIf. 91416 9244 -91519 4579

WWW.casajorge.com

Consulte Nuestra Carta de Alérgenos
Consult Alergens Menu



